GUILLAUD TRAITEUR
35 chemin de Praronds
38260 GILLONAY
®04.74.20.32.78

RESTAURANT SCOLAIRE

Menus du 1°" septembre

Aqrément services vétérinaires F380180-02 ISV au 28 sep"'embre 2008

BON appétit !

Du 1er au 7 septembre

Du 8 au 14 septembre

Du 15 au 21 septembre

Du 22 au 28 septembre

Tarte au fromage . MENU 4 SAVEURS
Bonne Cote de porc F?I:Tzznpg?sr::,;hs::é SPaIaIdet d'endlve_ltn0|x (amer)
. i oulet sauce citron (acide)
LUNDI rentrc_ee pogﬁg;sjgr;ae:\atgzzlle Courgettes lorraines Riz champétre (sale)
Scolaire Fromage blanc nature Fromage Yaourt nature
a tous ! Fruit de saison Fruit de saison Chausson aux pommes
(sucré)
"ﬁ’
Salade paysanne ('Iéleri rémoulade Salade‘bu|gare ;LE Crépe au jambon
Lasagnes v Sauté de poulet chasseur Couscous a la volaille Filet de poisson provengal
MARDI Yaourt nature Farfalles 1% Tomme de la Ferme Haricots verts persillés
Cake maison Fromage de la Limone Fromage
Créme dessert vanille Compote Fruit de saison
Salade de lentilles Salade de pomme de terre _ Salade Risoni Salade grecque
Réti de dindonneau X Steak haché vz= Réti de porc au thym Saucisse de Toulouse
JEUDI Carottes persillées Epinards (Escalope de volaille) (Roti de dindonneau)
Fromage Petit suisse nature Chou-fleur Gratin dauphinois
Fruit Fruit de saison Fromage Fromage blanc nature
Fruit de saison Cocktail de fruits
S:illaedtedr;a::ilsltsaol:e Betteraves persillées Salade comtoise . Pizza aux champignons
sauce crevette Quenelles financiéres Beeuf bourg'UIgnon V' Beeuf braisé
VENDREDI Riz pilaf Vol au vent Purée Carottes Vichy
piia Yaourt nature Yaourt nature Fromage
Fromage_ Eclair au chocolat Poire créme anglaise Fruit
Ananas au sirop

‘é?{: Viande de beeuf d'origine ‘vJ Volaille d'origine francaise

Entre parenthéses, plat sans porc

Possibilité de modifications suivant approvisionnement




LUNDI

GUILLAUD TRAITEUR
35 chemin de Praronds
38260 GILLONAY
®04.74.20.32.78

Aqrément services vétérinaires F380180-02 ISV

RESTAURANT SCOLAIRE

Menus du 29 septembre
au 26 octobre 2008

BON appétit !

Du 29 septembre
au 5 octobre

Du 6 au 12 octobre

Du 13 au 19 octere
SEMAINE DU GOUT

Du 20 au 26 octobre

CEuf mimosa
Paupiette de dinde
Epinards
Fromage
Glace ou Liégeois vanille

Salade de blé
Sauté de porc
(Beeuf braisé)
Chou-fleur gratiné
Fromage
Fruit de saison

Salade aux 3 choux
sauce geniévre -
Beeuf Stroganov ¢
Semoule au jus

Bresse bleu

Tarte a la rhubarbe

Taboulé
Choucroute garnie
(Moussaka)
Mousse au chocolat
Gateau maison

MARDI

Tomates/cceurs de palmiers
Filet de poisson safrané
Coquillettes
Petit suisse nature
Abricots au sirop

Carottes rapées
Filet de poisson a I'oseille
Riz pilaf
Fromage
Compote de pomme

Salade de pates de la mer
Emincé volaille au
gingembre i—
Haricots verts persillés
Fromage des canuts
Fruit de saison

Salade dauphinoise
Saumon grillé
Lentilles
Buchette de la Biévre
Péches au sirop

JEUDI

Salade de pommes de terre
Steak haché

.y s \ b=
Poélée ratatouille °
Fromage
Fruit

Salade d'endives
Hachis Parmentier %<
Yaourt nature
Tarte aux fruits

Tomate basilic
Filet de poisson
5 épices chinoises
Riz
Tartare ail et fines herbes
Poire sauce chocolat girofle

Salade Risoni
Escalope de volaille
Epinards 2
Fromage =

Fruit de saison

VENDREDI

Salade verte
Tartiflette et sa charcuterie
(Tartiflette a la volaille)
Flan
Cake maison

Feuilleté au fromage
Poulet roti 1%

Courgettes persillées
Fromage blanc nature
Fruit de saison

Salade de P de T ciboulette
Ré6ti de porc au piment
(R6ti de dindonneau)

Carottes au cumin
Fromage blanc vanillé
Pain d'épices

Céleri rémoulade
Boules de beeuf =
sauce tomate ‘
Spaghettis
Yaourt nature
Compote pomme/framboise

/o 4
‘:f' Viande de beeuf d'oriaine

Volalls Franga

™

Volaille d'origine francai .
olaille d'origine francaise Entre parenthéses, plat sans porc

Possibilité de modifications suivant approvisionnement




